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SIGGI REITZ

» Ob fir die deftige Raubtierfiitterung oder fiir die feinen Aristocats —
Lowencatering ist lhre Garantie fiir gliickliche Gaste. «

Auf den folgenden Seiten finden Sie Beispiele fiir das Catering-Angebot
des Landgasthof ZUM LOWEN.

Ich hoffe, ich kann Ihnen so Appetit machen und einen guten Uberblick
geben, damit ich Sie im Anschluss noch besser personlich beraten
kann.

Zhr Sigg Kertz




Raucherfisch-Arrangement
mit Meerrettich-Spezialitaten

Graved-Lachs
mit Honigsenfsolie

Sanft geraucherte Forellenfilets
mit Preiselbeer-Sahnemeerrettich

Kalbstafelspitz
mit Frankfurter Grune Solle

Carpaccio von der Entenbrust
mit Cumberlandsole

Roastbeef, rosa gebraten
mit hausgemachter Remoulade

Vitello Tonnato - zarte Kalbfleischscheiben
mit Thunfischsolle

Feinstes Tartar vom Rind
mit milder Wasabi-Creme auf Brottaler

Cantaloupe-Melone
mit San Daniele Schinken

Sonnengreifte Tomaten
mit Buffelmozzarella und Basilikum

KALTE VORSPEISEN

Antipasti — diverse GrillgemuUse mit Krautern und Olivenol mariniert



SUPPEN

Suppen zum Friihling

Rahmsuppe von frischen Erbsen, mit sautierten Zuckerschoten

Krauterrahmsuppchen von frischen Krautern und spritzigem Riesling

KresseschaumsUppchen

Spinatsuppe mit Pinienkernen

Gazpacho Andaluz mit Rostbrotwdirfel
Kalte Gurkensuppe mit Joghurt und Minze
Tomatenschaumsuppe mit Croutons und Olivenol

Huhnerbrihe mit Zitronengras und Garnele

Pikante Klrbissuppe mit steirischem Kerndl
Karotten-Ingwersuppe
Kartoffel-Steinpilzrahmsuppe mit Rostspeck

Susskartoffelsuppe mit Currysahne

Petersilienwurzelsuppe
Rote Linsensuppe mit Kokos und Chili
Kartoffel-Lauchsuppe

Rindfleischbriihe mit Wurzelgemusen und Ingwer

Sommersuppen

Herbstliche Suppen

Wintersuppen



HAUPTGANGE VOM KALB, SCHWEIN, RIND ODER LAMM

Kalb
Kalbstafelspitz
mit Frankfurter Gruner Solke

Saltimbocca & la Marsala
mit Parmaschinken und Salbel

Ossobuco nach Mailander Art

ZUricher Geschnetzeltes von der Kalbsnuss

Schwein
Schweinebraten vom Kamm mit seiner Solke

Krustenbraten mit Biersol3e
Schweinefilet im Ganzen gebraten mit Pfefferrahmsolie
Spielbraten mit Paprikasolie
Rind
Filetspitzen ,Stroganoff”
Sauerbraten vom Simmentaler Rind

Roastbeef rosa gebraten
mit Sauce Bernaise

Gesottenes Ochsenfleisch
mit Meerrettichsolle

Burgunderbraten

Lamm
Zarte Lammkeule
auf Ratatouille-Gemuse

LammrUcken nach provenzalischer Art
auf Bohnen-Cassoulet



HAUPTGANGE VOM GEFLUGEL, FISCH ODER WILD

Gefllgel
Entenkeule in Rosmarinjus

Entenbrust, rosa gebraten
mit Pflaumensole

Geschnetzelte Hahnchenbrust
in Curryrahm und frischen Fruchten

Fisch
Edelfischpfanne
in Champagnerrahm una Kaviar

Medaillons vom Seeteufel
auf Ratatouille-Gemuse

Zanderfilets auf Rahmsauerkraut

Lachsschnitte in Dillrahm

Wild
Braten von Hirsch, Reh oder Wildschwein
in Wachholderrahm

Gulasch von Hirsch, Reh oder Wildschwein
angesetzt mit kraftigem Rotwein



Salzkartoffeln
Bouillonkartoffeln
Ofenkartoffeln mit Rosmarin
Kartoffelgratin
Hausgemachte KloRe
Serviettenknodel

Buttereis

Hausgemachte Spatzle
Schupfnudeln

Butternudeln

Diverse Marktgemuse mit Butter
Wirsing

Rotkohl

Rosenkonhl

Ratatouille

Gemuse aus dem Wok

SATTIGUNGSBEILAGEN

GEMUSEBEILAGEN



SALATAUSWAHL

Knackig bunte Blattsalate der Saison
dazu Joghurt-Krauterdressing oder eine Vinaigrette

Feldsalat
mit Kartoffelspeckdressing

Spargelsalat
von Weillem und Grunem Spargel
(in der Spargelsaison)

ltalienischer Salat
mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Kase und Streifen von gekochtem Schinken

Griechischer Hirtensalat
mit Oliven und Fetakase

Deftiger Krautsalat
mit Speck und Kimmel

Kartoffelsalat - nach Wunsch angemacht
Spinatsalat mit Mango

Couscous Salat



DESSERTAUSWAHL

Frischer exotischer Obstsalat
von Fruchten der Saison

Bayrische Creme
mit Mark von der Erdbeere

Mousse au Chocolate

Zimtparfait
mit Pflaumenkompott

Panna Cotta
mit Eierlikor und Schokoladensolte

Rote Grutze
mit Vanillesolie

Individuelles Dessertbuffet in Glaschen a la Flying Buffet

Was die Backstube bietet

Hausgemachter Kasekuchen
Gedeckter Apfelkuchen

Hefekuchen mit Obst der Saison oder Butterstreuseln

Weitere Torten und Kuchen auch gerne auf Anfage



LECKERBISSEN 'AUS DER HAND®

Ziegenkase
mit Honig und Thymian

Ganseleber
mit Birne und Walnuss

Tramezzino
mit Schinken Oliven-Frischkase

Garnele
mit Mango und grinem Reis

Poularde
mit gerauchertem Paprika

Raucherlachs
mit Wasabi

Sulkartoffel
mit Honig und Sesam

Hahnchenwdrfel
auf Huttenkase-Mousse mit Tomaten-Pesto

Mariniertes Kalbfleisch
auf Thunfisch-Mousse

Pulled Salmon
auf Paprika-Creme mit gelbem Rettich

Kichererbsen-Creme mit Tomaten-Chutney

Kostlichkeiten am Spies

Leckereien - auch fiirs Auge

Knusprig gefiillte Waffelhornchen

Cone mit Lachstartar
Cone mit Avocado und Shrimps

Cone mit Basilikum-Creme



Gebutterte Baguette Scheiben
mit Gourmet-Belag

Ganz nach lhren Wiinschen

Franzosische Kaseplatte
mit Nussen und Fruchten

Brotkorb
dazu mild gesalzene Butter

Hausgemacht Gulaschsuppe

Chili con Carne, feurig
mit Haube vom Sauerrahm

Linseneintopf
mit Frankfurter Wuarstchen

Brotauswahl

/U GUTER LETZT

Canapes

Kaseauswahl

Mitternachts-Suppentopf




